Paraje Altamira

LUPA Malbec 2019

Varietal: 100% Malbec

Origen: Finca La Carmela, Calle Contastini s/n, Paraje Altamira, Valle de
Uco, Mendoza, Argentina.

Altitud: 1180 metros sobre el nivel del mar.

Suelo: Poco profundo, franco arenoso de origen aluvial con abundante
presencia de rocas calcareas.

Vinedo: Seleccion masal de Malbec Paraje Altamira de 60 anos.
Produccion: 3500 kgs por hectarea. Cosecha manual en cajas de 15 kgs.

Fermentacion: Espontanea con levaduras indigenas en vasija de
concreto por 14 dias entre 23 y 29 grados de temperatura. Durante todo
el proceso de fermentacion alcohdlica, se realiza un trabajo de leve
pisoneo manual. 7% de racimo entero, 100% de fermentacion
malolactica.

Crianza: 21 meses en barriles de roble francés de 225 y 500 litros, 20%
primer uso.

Alcohol: 14,7%
Acidez total: 5,8 gr/It
Azucar Residual: 2,0 gr/It
Ph: 3,76

Botellas producidas: 12.000
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